
                        CHOCOLATE MOUSSE
C Description

Dehydrated preparation for Chocolate Mousse.

C Ingredients
C Chocolate powder (70%), hydrogenated vegetable fat, glucose syrup, coloring: caramel, emulsifier: lactic and fatty

acid esters of glycerol, milk proteins, stabilizers: calcium phosphate, sodium sulfate, sodium carbonate, sodium
pyrophosphate, thickner: sodium alginate, sugar.

C Directions
1- Mix powder with cold milk in a mixing bowl. 
2- With an electric mixer, mix at low speed for 2 minutes. As mousse increases in volume, increase mixer to 
    highest speed for 4 to 5 minutes.
3- Pour into serving dishes. Refrigerate for 3 hours before serving. Yield: 90 servings.  

C Shelf l ife  and storage  - 24 months. 
 - Best Before: see the bottom of the can.
 - Store covered in dry place. 

C Proportions/Proporciones:
        Product/Producto                    Milk/Leche                 Yield/Rendimiento
              12.25oz (350g)   34 floz (1 litre) 30 portions of 100 ml
         One can 36.75oz (1050g)   102 floz (3 litres) 90 portions of 100 ml
            Una lata (1050g)                      3 litros (102 floz) 90 porciones de 100 ml

                      MOUSSE DE CHOCOLATE
C Descripcion

Preparacion deshidratada para  Mousse de Chocolate.

C Ingredientes
Polvo de chocolate (70%), materia grasa hydrogenada, jarabe de glucosa, colorante: caramelo, homogenizador: 
acidos lacteos grasos de glycerol esters, proteinas de leche, estabilizadores: phosphato de calcium, sulfato de 
sodium, pyrophosphato de sodium, espesor: alginato de sodium, azucar.

C Modo de Empleo
1- Mezclar el polvo con leche fria.
2- Con una batidora electrica batir a baja velocidad por 2 minutos. Luego aumentar a alta velocidad por 4 a 5 
    minutos hasta que la mezcla tome volumen.   
3- Vertir en recipientes individuales y refrigerar por 3 horas antes de servir. Rendimiento: 90 porciones.  

C Almacenamiento:  - 24 meses. 
 - Conservar tapado en sitio seco.
 - Mejor Antes: Ver abajo de la lata.

C General characteristics/Caracteristicas Generales
     CASE CAPACITY            SALE UNIT         UNIT CONSUMPTION         CAN NT WT CHEFWISE
   CAPACIDAD de CAJA   VENTA POR UNIDAD      CONSUMO POR UNIDAD          PESO NETO CODE/CODIGO

             6 CANS              CASE                  CAN    2.31 lb/ 36.75oz 3415
            6 LATAS              CAJA                 LATA             1050g

C Logistic Data   DIMENSIONS (L.W.H.)   DIMENSIONES CM (C.L.A.)   QUANTITY ( CANS ) CANTIDAD LATAS

           CASE / CAJA          15 x 10 x 8              37 x 25 x 21 6 6

PALLET / PALLETA         48 x 40 x 76          1.22 x 1.01 x 1.93 648 648




